B Domaine Etienne
Simonis
ALSACE

e domaine est la propriété d’une vieille
famille de vignerons. Depuis 1996, la jeune
génération - Etienne Simonis - a repris les rénes
du vignoble, entamant en 2008 une démar-
che de certification biologique. Les vins sont
dotés d’une belle maturité, volume et puis-
sance n’étant pas en reste. Le point faible de
la gamme réside dans les équilibres gustatifs
pas toujours judicieux. Une quéte de finesse et
de précision donnerait une cohérence et une
dimension supérieures aux vins du domaine.
Les vins : Pauxerrois se livre toujours avec
franchise et droiture ; idéal a Papéritif. Les deux
rieslings d’entrée de gamme sont agréables et
¢légants, d’'un bon rapport qualité-prix, tout
comme le muscat, bien croquant. Généreux,
mais bien tramé, le gewurztraminer Kaeffer-
kopf cuvée Armand ne manque ni d’élégance
ni d’éclat. Enfin, 4 noter, un étonnant rosé
vinifié en demi-sec, assez gourmand.

1 Gewurztraminer Grand Cru

Kaefferkopf 2009 1€ 15
[0 Gewurztraminer Grand Cru

Kaefferkopf Armand 2009 13,60 € 16
[0 Gewurziraminer Grand Cru

Marckrain 2009 13,60 € 155
1 Muscat 2009 6,40 € 145
1 Pinot Gris Katz Xavier 2009 12 € 145
[ Riesling 2009 550€ 14
[ Riesling Grand Cru

Kaefferkopf 2009 11 € 155
[ Riesling Réserve 2009 7,20 € 145

Lune Rousse 2009 12€ 14

Rouge : 0,35 hectare.

Blanc : 6,65 hectares.

Auxerrois 11 %, Chasselas 6 %,
Gewurztraminer 38 %, Muscat 5 %, Pinot
gris 18 %, Riesling 13 %, Sylvaner 9 %
Production moyenne : 28 000 ht/an

F Certifié en agriculture bio ou biodynamique

Domaine Etienne Simonis, 2, rue des Moulins,
68770 Ammerschwihr

Tél.: 03 89 47 30 79 Fax: 03 89 73 24 10
E-mail : rene.etienne.simonis@gmail.com
Vente : au domaine

De 8h a 12h et de 13h30 a 18h.

Propriétaire : Etienne Simonis



