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C e domaine est la propriété d’une vieille

famille de vignerons. Depuis 1996, la
jeune génération - Etienne Simonis - a

repris les rénes du vignoble, entamant une
démarche de certification biologique bientét
aboutie. Les vins sont dotés d’une belle maturité,
volume et puissance n’étant pas en reste. Le
point faible de la gamme réside dans les équili-
bres gustatifs pas toujours judicieux. Une quéte
de finesse et de précision donnerait une cohé-
rence et une dimension supérieures aux vins du
domaine.

Les vins : le muscat est précis, sur des nuances
de gingembre confit ; la bouche s’exprime dans
un style tendre, mais 'ensemble se révéle savou-
reux. Le riesling Grand cru Kaefferkopf posséde
une bonne chair; puissant et tendu par son
support acide, le vin fait montre de caractére et
de persistance. La série des gewurztraminers est
la plus aboutie. Le Marckrain explose sur les
fruits exotiques et le clou de girofle, la bouche
s’avere harmonieuse. Le Kaefferkopf est réduit
et en bouche, termine sur le curry vert. Magni-
fiée par la qualité du cépage gewurztraminer en
2007, la cuvée Armand se hisse au niveau d’une
vendange tardive.

O Gewurztraminer Grand Cru

Kaefferkopf Armand 2007 12,80 € 165
[0 Gewurztraminer Grand Cru

Marckrain 2007 12,80 € 16
0 Gewurztraminer Grand Cru

Kaefferkopf 2007 10,30 € 155
O Riesling Grand Cru

Kaefferkopf 2007 9,10 € 155
[0 Muscat Réservée 2007 6€ 14

Rouge : 0,35 hectare.

Blanc : 6,65 hectares.

Gewurztraminer 38 %, Pinot gris 18 %,
Riesling 13 %, Auxerrois 11 %, Sylvaner 9 %,
Chasselas 6 %, Muscat 5 %.

Production moyenne : 28 000 bt/an.

Domaine René et Etienne Simonis, Domaine
René Simonis, 2 rue des Moulins, 68770
Ammerschwihr.

Tél.: 0389473079 Fax: 0389782410
E-mail : rene.etienne.simonis@gmail.com
Vente : au domaine

Visites : au domaine

De8ha12hetde 13h30a18h.
Pronriétaire : Ftienne Simanis



